lhr Buffet —
so individuell
wie lhr Event.

Ob Hochzeit, Firmenfeier oder private
Veranstaltung — unsere Buffets vereinen
Regionale Zutaten, handwerkliche Qualitat

und moderne Prasentation.

Waihlen Sie frei aus unseren Speisen —

wir erstellen daraus lhr personliches Meniiangebot




Angaben zur Veranstaltung

Bitte fullen Sie dieses Formular vollstandig aus.

Die Angaben dienen als Grundlage fiir Angebot und
Abrechnung.

1.Kundendaten

Name / Firma

Ansprechpartner

Telefon

E-Mail

2.Veranstaltungsdetails

Art der Veranstaltung

Datum

Anlieferungszeit

Veranstaltungsort




3.Personenzahl
Erwachsene
Personen

Kinder 0-6 Jahre

Personen

Kinder 7-12 Jahre

Personen

4.Gewiinschte Leistungen

o Catering ( Speisen)

o Getranke

o Servicepersonal

o Koch / Grillmeister

o Equipment / Mobiliar
o Sonstiges:

5.Rechnungsangaben

Rechnungsname

StraRe / Hausnummer

PLZ / Ort

6.Hinweise / Besonderheiten

(z. B. Allergien, Zeitfenster, Aufbau, Ablauf, Besonderheiten
der Location)




Alle Buffetpreise gelten ab 35 Personen. Bei weniger als
35 Personen fallt ein Mindestmengen-Aufschlag an.

Liefer— und Logistikkosten werden separat nach
Aufwand und Kilometer berechnet.

o Buffet Basic — 34,50 € pro Person
3 Vorspeisen, 1 Hauptspeise, 1 Beilage, 1 Gemuse,
1 Dessert

o Buffet Classic — 39,50 € pro Person
5 Vorspeisen, 2 Hauptspeisen, 2 Beilagen, 2
Gemuse, 2 Desserts

o Buffet Premium — 46,50 € pro Person
6 Vorspeisen, 3 Hauptspeisen, 3 Beilagen, 3
Gemuse, 3 Desserts

o Individuelle Auswahl = Individueller Preis

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzl. MwSt.




Vorspeisen

O O O O O O O

O
O
O

Kartoffelcremesuppe vegetarisch

Klare Gemusesuppe mit Fladle
Kartoffelcreme Suppe mit Speckwirfeln
Erbsen Minze Suppe

Blumenkohl Creme Suppe

Mohren Ingwer Suppe

Tomatencreme Suppe

Steinpilzcremesuppe
Rinderkraftbrihe mit MarkkloBchen
Spargelcremesuppe (saisonal)

Kalte Vorspeisen & Salate

O
©)
©)
©)
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O

Tomate-Mozzarella mit Pesto

Couscous-Gemisesalat

Rucola-Salat mit Parmesan und Balsamico Vinaigrette
Gurkensalat

Krautsalat

Sizilianischer Bauernsalat mit Feta, Oliven und Gurken
Bunter Blattsalat mit zweierlei Dressing

Marinierte griine und schwarze Oliven

Kartoffelsalat mit gerostetem Speck

Nudelsalat nach Hausfrauen Art mit Erbsen und Ei
Italienischer Nudelsalat

Mini-Geflugelfrikadellen mit dreierlei Senf
Tomatisierter Bulgur Salat

Tomatensalat




O O O O O O

O

O O O O O

Mohrensalat
Brotkorb
Focaccia Brot
Krauterbutter
Salzbutter

Wrap-Roéllchen (vegetarisch oder mit Gefliigel)
Frihlingsrollen mit Mango-Chili Dip

Vitello Tonnato

Parmaschinken mit Melone

Meeresfrichtesalat mit Sepia Nudeln
Garnelensalat mediterran

Antipasti-Variation aus gegrilltem und mariniertem
Gemuse

Garnelen im Knuspermantel mit Sweet-Chili Dip

Platz fiir eigene Vorschlage...




Hauptgange

O O 0O O 0 0O o O o O O

O O 0O O 0O O O O

O

Spiellbraten vom Schweinenacken in ZwiebelsolRe
Thai Curry mit Hihnchen und Ananas
Geflligelragout in Pilz Rahm Sol3e

Backschinken vom Schwein mit Pfefferrahm SoRe
Lasagne Bolognese

Hahnchen Schnitzel Wiener Art

Bratwurst fein oder grob

Hahnchenschenkel

Hackbraten mit BratensoRe

Schnitzel Wiener Art vom Schwein
Schweinebraten in DunkelbiersolSe

Schweinefilet in verschiedenen Variationen
Maispoularde

Rinderbraten in PortweinsoRe
Rinderrouladen nach Hausfrauenart
Ungarisches Rindergulasch

Tafelspitz vom Rind mit Meerrettichsolie
Spanferkelkeule

Sauerbraten

Roastbeef am Stlck
Rosa gegarte Rindercuts
Geschmorte Kalbsbackchen




O O O O O

Lachsfilet auf Blattspinat mit Dill Senf Sol3e

Zanderfilet mit Tomaten, Lauchzwiebeln und WeiRwein
Solde

Lachslasagne mit Spinat

Gebackener Schafskase mit Chili, Tomaten, Oliven und
Thymian

Paprika gefullt mit Tomatisiertem Bulgur

Linsen Bolognese

Vegetarische Bauernpfanne

Gemuse-Lasagne

Kichererbsen-Gemuse-Curry

Platz fiir eigene Vorschlage...




Beilagen

Rosmarinkartoffeln
Cajun-Kartoffeln
Couscous

Bulgur

Basmati Reis

Naturreis
Butterkartoffeln
Bratkartoffeln
Salzkartoffeln
Pellkartoffeln mit Krautercreme
Wedges mit Sour Cream
Penne

Spiralnudeln
Kartoffelstampf

O 0O 0O O o oo 0o o o o o o

Kartoffelgratin
Kartoffelklolie
Rosti-Taler

Spatzle
Schupfnudeln
Wildreis
Gebutterte Gnocchi

O O O O 0O O O

o Gnocchi mit gebratenen Waldpilzen, Salbeibutter und
gerosteten Pinienkernen

o Gnocchi mit Basilikum Pesto & Tomaten

o Risotto (verschiedene Variationen)




Gemiuse

O 0O 0O O o oo 0o o o o o o o o o o o o

O O 0O O O O O

Buntes Gartengemise der Saison
Broccoli

Blumenkohl

Romanesco

Erbsen & Mohren
Vanillemoéhren
Butterkarotten
Zucchinigemiuse
Paprikagemise
Fenchelgemise
Mediterranes Ofengemiuse
Ratatouille

Rahmspinat

Blattspinat

Rosenkohl

Apfelrotkohl

Bayrisch Kraut

Sauerkraut

Kohlrabi in Rahm
Lauchgemise

Kenia Bohnen gebuttert

Bohnen im Speckmantel

Rahmwirsing mit Speck und Zwiebeln
Chicorée mit Speck und Kase tberbacken
Broccoli mit Mandelbutter

Blumenkohl mit Brosel Butter

Spargel weilR oder griin (saisonal)




Desserts

©)

O O O 0O 0O O O

O O O O O

O O O O

Vanillepudding

Schokoladenpudding mit VanillesoRe
GrieBpudding mit Mango Plree

Milchreis mit Zimt & Zucker

Bunter Obstsalat der Saison

Rote Gritze mit Vanillesol3e

Joghurt Limonen Creme auf Beeren der Saison
Quarkcreme mit Fruchten

Panna Cotta mit Himbeermark
Mousse au Chocolat mit Vanillesol3e
Tiramisu klassisch

Creme Brilée

Creme Caramel

New York Cheesecake
Petit Fours
Baileys-Creme
Erdbeer-Tiramisu




Kids Special

O O O O 0o 0O O O

O

Penne mit Schinkensahne SolSe
Penne mit Bolognese SolRe

Penne mit Tomaten Sol3e
Nurnberger Wurstchen mit Ketchup
Cocktail Wirstchen mit Ketchup
Fischstabchen

Chicken Nuggets

Mini-Frikadellen in TomatensolR3e

Kartoffelpiree
Butterreis

Platz fiir eigene Vorschlage...




Mitternachtssnack

Chili con Carne mit Tortillas
Gulaschsuppe mit Baguette
Currywurst mit Mini-Brotchen
Winzer Suppe mit Baguette

O O O O

o Vesperplatte mit Mettwurstchen, Frikadellen, Gouda,
Camembert, Cornichons, Senf, Brotkorb und gesalzener
Butter

o Hot Dog Station mit sauren Gurken, Rostzwiebeln,
Ketchup und Senf

o Premium Kaseauswahl mit Trauben, Nissen, Feigensenf,
Salzbutter und groRer Brotkorb

Platz fiir eigene Vorschlage...




Porzellan & Besteck

o Besteck & Geschirr Buffet

o Besteck & Geschirr Meni

o Besteck & Geschirr Fingerfood
o Kaffee & Kuchengeschirr

o Glaser (Wasser, Wein, Sekt)

Tischwasche

o Tischdecke 130 x 220 cm
o Stoffserviette, weil

o Stuhlhusse, stretch

o Stehtischhusse, stretch

o Skirting fir Buffet 5,20 m

Mobiliar
o Stehtisch 80 cm ( ohne Husse )

o Biertisch

o Bierbank




Technik fiir Getranke & Co.

o Kuhlwagen
o WMF Presto Kaffeevollautomat
o Gasgrill groB3, ( 8-Brenner

inkl. 2 x Propangas )
Service- & Personalpreise

o Serviceleitung
o Servicekraft
o Beikoch

o Logistiker

o Koch / Grillmeister




